


Herzlich willkommen im Saiyoki

Bei Saiyoki Fine Sushi & Street Food möchten wir Ihnen die Vielfalt der asiatischen 

Küche auf eine moderne, frische und liebevoll zubereitete Weise näherbringen. 

Die Sakura-Blüte in unserem Logo steht für Schönheit, Neubeginn und besondere 

Momente. Genau dieses Gefühl möchten wir auch bei Saiyoki Fine Sushi & Street 
Food an Sie weitergeben: einen Ort, an dem feines Sushi-Handwerk, aromatische 

Street-Food-Spezialitäten und herzliche Gastfreundschaft zusammenkommen. 

Jedes Gericht wird mit Sorgfalt zubereitet – inspiriert von authentischen Aromen, 

kreativen Ideen und der Freude daran, unsere Gäste glücklich zu machen. Wir 

wünschen Ihnen einen genussvollen Aufenthalt und bedanken uns herzlich für Ihr 

Vertrauen.

St.-Georg-Straße 2, 49584 Fürstenau 
0590 1825 9476 | 0176 5507 2112

Mo. - So.: 11:30 - 22:00 Uhr

Zur Website
0174 4044576



Montag – Freitag | 11:00 – 15:00 Uhr M
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Hühnerbrust mit Ei, frischem Gemüse
8,90L1. Golden Reis

Mit Salat, Reis und Erdnüssen 
9,00L2. Curry Hähnchen

Mit Hähnchen
9,00L3. Nudeln

Reisnudeln, gebraten mit Hähnchen und Salat 
9,80L4. Bún Gà Xào Sả Ớt

Reisnudeln mit Frühlingsrollen und Salat 
9,50L5. Bún Chả Giò

Mit Gemüse und Reis
L6. Lachs Steak 11,90

WARME GERICHTE

4 Stk. Alaska, 4 Stk. California, 8 Stk. Avocado Maki 
9,00L7.

4 Stk. Crispy Tiger, 8 Stk. Lachs Maki, 2 Stk. Nigiri 
9,90L8.

8 Stk. Lachs Maki

8 Stk. Tuna Maki

8 Stk. Avocado Maki

9,90L9. Maki Mix

10 Stk. Salmon Crunchy 
6,50L10. 

10 Stk. Tuna Avo
7,00L11. 

10 Stk. Chicken
6,50L12. 

10 Stk. Veggie
6,00L13. 

SUSHI



V O R S P E I S E N



Suppe mit Lachs, Große Garnelen, Cherry-Tomaten, 

Champignons, Lauchzwiebeln und Dill B, D

4,501. Canh chua – Lachs sauer Suppe 

Japanische Suppe mit Seidentofu, 

Lauchzwiebeln und Seetang F

3,502. Miso Suppe

4,00a. Tofu F 

b. Hähnchen 

c. Garnelen B 

4,50
5,00

Suppe mit Kokosmilch G, Cherry, Tomaten, 

Champignons und Thai Basilikum

3. Coco Love

Vietnamesische Sommerrollen gefüllt mit Salat, 

Reisnudeln, Erdnüsse serviert mit Limetten-Chilli-Vinaigrette, 

wahlweise mit:

4,00a. Tofu F 

b. Hähnchen 

c. Garnelen B

d. Lachshaut D

4,50
5,00
5,00

4. Sommerrollen

Vietnamesische Frühlingsrollen und Gemüse, serviert mit 

hausgemachtem Limetten-Chilli-Dip. 

Gefüllt mit Garnelen, Hähnchen und Gemüse D, F

4,505. Vietnamesische Frühlingsrollen
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Gewürfelter Lachs mit Avocado auf Seetang-salat 

serviert mit gegrilltem Reispapier D

7,5013. Lachs-Tartar

Gewürfelter Thunfisch mit Avocado auf Seetangsalat 

serviert mit gegrilltem Reispapier D

8,5014. Tuna-Tartar

Japanische Baby-Sojabohnen mit Meersalz F

5,006. Edamame

Chinesische Teigtaschen aus Weizenmehl

Mit gehackten Garnelen und Gemüse A, B

4,507. Há Cảo

Gegrillte Hühnerspieße mit Erdnusssoße E, G

5,008. Saté

Mango Salat serviert mit Erdnüssen, Röstzwiebeln, 

Koriander und Hühnerfleisch E

7,509. Mango Salat

Verschiedene kleine Vorspeisen aus 

unserem Vorspeisen Menü B

12,0010. Crew Love Tapas (für 2 Person)

Vegetarische Füllung mit Süß-Sauer-Soße 
4,0032. Mini-Frühlingsrollen (6 Stk.) M, D

5,50a. Seetang Salat
Seetangsalat mit Avocado & Sesam L

b. Salmon Wakame 
Flambierter Lachs auf Seetangsalat 

mit Soße D

c. Tuna Wakame
Flambierter Thunfisch auf 

Seetangsalat mit Soße D

7,00

8,00

12. Wakame Salat

VORSPEISEN SUSHI

V
O
R
S
P
E
I
S
E
N



H A U P T S P E I S E N



Traditionelle vietnamesische Reisbandnudelsuppe mit Hühnerbrühe, 

Zimt, Ingwer, Zwiebeln, Anis und Kardamom, dazu Koriander und 

Lauchzwiebeln, wahlweise mit:

Pho

10,00
a. Tofu als Vorspeisen F 

b. Tofu als Hauptspeisen F  
5,0015.

Cremiger Kokos-Curry, verfeinert mit Basilikum mit einem Salat 

auf Sesamreis und Erdnüssen

10,00a. Gebratener Tofu F 

b. Gebratenes Hähnchen

c. Gegrilltes Rindfleisch

d. Gebratene Garnelen B

e. Gegrillte Ente A

11,00
13,00
13,00
13,00

18. Curry E,G,L

11,00
a. Hähnchen als Vorspeisen

b. Hähnchen als Hauptspeisen
5,5016.

12,00
a. Rinder als Vorspeisen

b. Rinder als Hauptspeisen
6,0017.

creme verfeinert mit Kokosmilch, frischem Gemüse, Reis 

serviert mit Salat Salsa Roja & gerösteten Erdnüssen E,G

19. Mango-Mango

10,00a. Gebratener Tofu F 

b. Gebratenes Hähnchen

c. Gegrillte Rindfleisch

d. Gebratene Garnelen B

e. Gegrillte Ente A

11,00
13,00
13,00
13,00
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Soße aus Cherry-Tomaten, Apfel und Orange

10,00a. Gebratener Tofu F 

b. Gebratenes Hähnchen

c. Gegrillte Rindfleisch

d. Gebratene Garnelen B

e. Gegrillte Ente A

11,00
13,00
13,00
13,00

20. Süß-sauer Soße

Erdnuss-Soße verfeinert mit frischem Gemüse, Basilikum 

mit einem Salat auf Sesamreis 

30. Erdnuss-Soße

10,00a. Gebratener Tofu F 

b. Gebratenes Hähnchen

c. Gegrillte Rindfleisch

d. Gebratene Garnelen B

e. Gegrillte Ente A

11,00
13,00
13,00
13,00
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Gebratener Duftreis mit Ei, frischem Gemüse und Röstzwiebeln
31. Golden Reis (Neu)

10,00a. Gebratener Tofu F 

b. Gebratenes Hähnchen

c. Gegrillte Rindfleisch

d. Gebratene Garnelen B

e. Gegrillte Ente A

11,00
13,00
13,00
13,00

Bestes Gemüse asiatischer Herkunft gebraten, verfeinert mit Roja Balsamico 

garniert mit Wildkräutersalat & abgeschmeckt Salsa Roja, serviert mit Sesamreis

26. Grüner Garten 11,00

Mariniertes Rindfleisch gebraten auf Reisnudeln mit gemischtem 

Salat, Sellerie, Koriander. Dazu hausgemachtem Dressing

27. Bún bò Nam Bộ 13,50

Nudeln, frischem Gemüse und Sesam C, L

32. Gebratene Nudeln

9,00a. Gebratener Tofu F 

b. Gebratenes Hähnchen

c. Gegrillte Rindfleisch

d. Gebratene Garnelen B

e. Gegrillte Ente A

10,00
12,00
13,00
13,00

Untere Gerichte behalten frisches Gemüse der Saison gebraten in einer 

hausgemachten dunklen Gewürz Soße serviert mit Reis und Salat

14,0021. Kamo Temptation – Gegrillter Ente

22. Kuh auf der Weide – Roastbeef

23. Sweet Salmon – Gegrillter Lachs D

24. Rindfleisch und Garnelen B

25. Maguro Power – Gegrillter Thunfisch D

14,00
15,00
14,00
15,00
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Nudeln mit Ei, frischem Gemüse und Sesam C, L

28. Gebratene Udon – Nudeln

10,00a. Gebratener Tofu F 

b. Gebratenes Hähnchen

c. Gegrillte Rindfleisch

d. Knusprige Ente A

e. Gebratene Garnelen B

11,00
13,00
13,00
13,00

Frittierte Süßkartoffel mit Hühnerspieße von Grill oder 

hausgemachten Chicken Crispies, serviert mit Mayo und Ketchup G

7,2029a. Childhood 1

Pommes Frites mit knusprigem Hühnerfleisch, 

serviert mit Mayo und Ketchup G

7,2029b. Childhood 2 

1,90
3,90
2,50
4,90
4,50

Sushi Soße
Frittierte Süßkartoffeln
Portion Reis
Eierreis
Udon-Nudeln

BEILAGE
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8,00

7,50

7,50

7,50

7,50
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NIGIRI – 2 Stk.

Lachs D

3,50N1. Sake
Lachs D

3,50N1. Sake

Flambierter Lachs D

4,00N2. Aburi Salmon
Flambierter Lachs D

4,00N2. Aburi Salmon

Thunfisch D

4,00N3. Maguro
Thunfisch D

4,00N3. Maguro

Flambierter Thunfisch D

4,50N4. Aburi Tuna 
Flambierter Thunfisch D

4,50N4. Aburi Tuna 

Gekochte Garnelen B

4,00N5. Ebi
Gekochte Garnelen B

4,00N5. Ebi

Surimi B

3,50N6. Kani

scharfer Thunfisch D

5,00N8. Spicy Tuna

Fischrogen D

4,00N9. Tobiko

4,50
Aal D

N10. Anago

Gurke
3,00M11. Kappa

Avocado
3,50M12. Avocado

Lachs D

4,00M13. Sake

Thunfisch D

4,50M14. Maguro

Gekochte Garnelen B

4,00M15. Ebi

MAKI – 8 Stk.

panierte Garnelen A,B

5,00M16. Ebi – Tempura

4,00M17. Hähnchen

Aal D

5,00M18. Unagi

Lachshaut D

4,00M19. Salmon Skin

3,50M20. Mango

Lach, Avocado, Tobiko D

7,50U21. Alaska

Thunfisch, Avocado, Tobiko D

8,00U22. Maguro

Gebackene Garnelen, Avocado, 

Chili-Soße, Mayo, Unagi Soße A,B,G,O

U23. Ebi Tempura

Aal, Gurke, Soße D

8,00U24. Unagi

Gebackenes Hühnerfleisch, 

Avocado, Chili-Soße, 

Mayo, Unagi Soße A, G, O

U25. Gebackenes 
Hühnerfleisch

Gebackene Lachshaut, Gurke, 

Chili-Soße, Mayo, Unagi Soße D, G, O

U26. Salmon Skin

Surimi, Avocado, Tobiko B

U27. California

U28. Vegi-Roll
Avocado, Gurke, Mango

Avocado
N7. Avocado 3,50



Ebi-Tempura, Avocado, Mango, Frischkäse, flambierten Lachs ummanteln. 

Serviert mit Chili-Mayo & süßer Unagi-Soße A, B, D, G, O

11,50H31. Crispy Tiger 

Avocado, Mango. Gurke, Frischkäse, Lachs ummanteln D, G

11,50H32. Sizzling Temptation

Gegrillter Lachshaut, Mango, Tobiko, Frischkäse, mit Lachs ummanteln. 

Serviert mit Chili-Mayo & süßer Unagi-Soße D, G, O

11,00H33. Sake Fancy 

Gegrillter Lachshaut, Avocado, Mango, Frischkäse, Garnelen ummanteln. 

Serviert mit Chili-Mayo & süßer Unagi-Soße B, D, G, O

11,50H34. Mama Ebi 

Surimi, Mango, Gurke, Frischkäse, flambiertem Thunfisch ummanteln B, D, G

10,50H35. Blazing Tuna 

SPECIAL HOMEMADE ROLLS – 8 Stk.

Lachs, Thunfisch, Avocado, Mango, Gurke D

8,50H36. Futo Futo (5 Stück) 

Ebi-Tempura, Gurke, Frischkäse, Avocado ummanteln A, B, G

11,50H37. Rainbow Roll 

Ebi-Tempura, Gurke, Lachs & Thunfisch ummanteln A, B, D

11,50H38. Rock n Roll

Eine Überraschung von unserem Sushi-Meister
12,00H39. Chef’s Surprise Roll 
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TEMPURA ROLL SUSHI

Lachs, Avocado, Philadelphia A, D, G

T41. Salmon Crunchy

6,00a. 5 Stk.

b. 10 Stk. 12,00

Thunfisch, Avocado, Philadelphia A, D, G

T42. Tunacado Crunchy

6,50a. 5 Stk.

b. 10 Stk. 12,00

Tempura Garnelen, Avocado, 

Philadelphia A, B, G

T43. Fly Ebi Crunchy

6,50a. 5 Stk.

b. 10 Stk. 12,50

Gebackenes Hühnerfleisch, 

Gurke, Philadelphia A, G

T44. Chicken Crunchy

6,00a. 5 Stk.

b. 10 Stk. 11,50

Avocado, Gurke, Mango A

T45. Veggie Crunchy

5,00a. 5 Stk.

b. 10 Stk. 9,50

Lachs mit Seetang Salat, Avocado und Salat
13,50S51. Sashimi Salmon D

Angebratener Lachs mit Seetang Salat, Avocado und Salat
14,00S52. Aburi Salmon D

Thunfisch mit Seetang Salat, Avocado und Salat
15,50S53. Sashimi Tuna D

Angebratener Thunfisch mit Seetang Salat, Avocado und Salat
16,50S54. Aburi Tuna D

SASHIMI



Gebackenes Hühnerfleisch, 

Gurke, Philadelphia A, G

Avocado, Gurke, Mango A

Maki Mix D

8 Stk. Lachs Maki,

8 Stk. Tuna Maki,

8 Stk. Avocado Maki

10,50Menu 1.

Osaka / 3 Personen A, B, D, G

10 Stk. Crunchy Tuna,

8 Stk. Chef’s Surprise Roll,

8 Stk. Maki Kappa,

8 Stk. Lachs,

8 Stk. Alaska Roll,

6 Stk. Nigiri

(Tuna, Lachs, Garnelen)

46,00Menu 6.

Fancy Goods / 2 Personen A, B, D, G

10 Stk. Crunchy Lachs,

8 Stk. Crispy Tiger Rolls,

2 Stk. Nigiri Tuna,

3 Stk. Sashimi Lachs

34,00Menu 7.

Veggie Menü

8 Stk. Veggie,

8 Stk. Avocado Maki,

8 Stk. Kappa Maki

14,00Menu 8.

Rock the mountain / 4 Personen A, B, D, G

10 Stk. Crunchy Lachs,

5 Stk. Crunchy Tuna,

8 Stk. Crispy Tiger,

8 Stk. Chef’s Surprise Roll,

8 Stk. California,

8 Stk. Lachs Maki,

8 Stk. Kappa Maki,

6 Stk. Nigiri,

4 Stk. Sashimi

79,00Menu 9.

Love Mountain A, B, D, G, L

5 Stk. Crunchy Lachs,

5 Stk. Crunchy Tuna,

8 Stk. Fry-Ebi Maki,

8 Stk. Kappa Maki,

3 Stk. Sashimi

21,00Menu 10.

Sake Tsunami D

8 Stk. Salmon Maki,

4 Stk. Nigiri Salmon,

4 Stk. Sashimi

14,00Menu 2.

Crispy Rocket A, D

10 Stk. Salmon Crunchy Roll,

2 Stk. Nigiri Lachs,

2 Stk. Tuna Nigiri

16,00Menu 3.

Blazing Love A, B, D

8 Stk. Crispy Tiger,

2 Stk. Nigiri Lachs,

2 Stk. Nigiri Garnelen

16,50Menu 4.

Ms Roll / 2 Personen A, D, G

8 Stk. Chef’s Surprise Roll,

10 Stk. Crunchy Salmon,

8 Stk. Kappa Maki,

2 Stk. Nigiri Lachs,

2 Stk. Nigiri Tuna

Seetang Salat

35,00Menu 5.

SUSHI MENU S
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4,50Coca Cola 1,2,7,8 

4,50Coca Cola light 1,2,7,8

4,50Fanta 1,2,7,8

4,50Sprite 2,7,8

6,00Acqua Morelli Naturale oder Frizzante 

SOFTDRINK

Ginger Ale 2,7,8

Bitter Lemon

Russian Wildberry

4,50Apfelsaft Trüb 

4,50Ananassaft

4,50Mango Nektar 

4,50Cranberry Nektar

4,50Saftschorle
Apfel, Mango, Cranberry, Ananas

0,50L

0,50L

2,80

2,80

2,80

2,80

2,30

2,80

2,80

2,80

2,80

2,80

2,80

2,80

2,80

0,25L

0,20L

0,25L

0,75L0,25L

WARME GETRÄNKE

Café Saigon 8,G mit Kondensmilch 3,50

Grüner Tee 2,80

Jasmintee 2,80

mit frischem Ingwer, Orange, 

Kumquats, Honig

3,60Ingwer Tee

mit frischen Minze, Orange, 

Kumquats, Honig

3,60Minztee
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Ananassaft, Limetten, Minze, Rohrzucker
5,50Mint Lemonade

Ingwer, Limetten, Minze, Rohrzucker
5,50Ginger Lemonade

Basilikum, Limetten, Rohrzucker, Cranberry Nektar
5,50Thai-Basil Lemonade

Ingwer, Apfelsaft, Cranberry Nektar, Rohrzucker
5,50Apple Lemonade

Kumquats, Limetten, Rohrzucker
5,50Chanh Da Lemonade

Hausgemachter Eistee mit grünem Tee, Lychee, Honig
4,50Mai Chi

Hausgemachter Eistee mit grünem Tee, Orange
4,50Cam Dau

Hausgemachter Eistee mit grünem Tee, Mangosaft
4,50Mango Love

Exotisches Getränk mit Strawberry Sirup, Eiswürfeln 
4,50Strawberry

Exotisches Getränk mit Pfirsichsirup, Eiswürfeln 
4,50Peach

Exotisches Getränk mit Wassermelonen Sirup, Eiswürfeln 
4,50Watermelon

HAUSGEMACHTE LEMONADE
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1. FARBSTOFFE

2. KONSERVIERUNGSSTOFFE

3. STABILISATOR(EN)

4. PHOSPHAT

5. GESCHMACKSVERSTÄRKER

6. ANTIOXIDATIONSMITTEL(N)

7. SÜßUNGSMITTEL(N) ENTHÄLT EINE PHENYLALANINQUELLE

8. KOFFEINHALTIG

9. CHININHALTIG

10. SÄUERUNGSMITTEL(N)

A
L
L
E
R
G
E
N
E

A. GLUTENHALTIGES GETREIDE (WEIZENMEHL).

B. KREBSTIERE UND DARAUS GEWONNENE ERZEUGNISSE.

C. EIER UND DARAUS GEWONNENE ERZEUGNISSE.

D. FISCHE UND DARAUS GEWONNENE ERZEUGNISSE.

E. ERDNÜSSE UND DARAUS GEWONNENE ERZEUGNISSE.

F. SOJABOHNEN UND DARAUS GEWONNENE ERZEUGNISSE.

G. MILCH UND DARAUS GEWONNENE ERZEUGNISSE.

H. SCHALENFRÜCHTE.

I. SELLERIE UND DARAUS GEWONNENE ERZEUGNISSE.

J. SENF UND DARAUS GEWONNENE ERZEUGNISSE.

K. SESAMSAMEN UND DARAUS GEWONNENE ERZEUGNISSE.

L. SCHWEFELDIOXID UND SULFIT

M. LUPINEN

N. WEICHTIERE UND DARAUS GEWONNENE ERZEUGNISSE

O. MILK/LAKTOSE

P. GLUTEN/ WEIZEN/ GERSTE

scharf vegetarisch




