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SAIYOKY

FINE SUSHI - STREET FOOD

Bei Saiyoki Fine Sushi & Street Food mochten wir lhnen die Vielfalt der asiatischen
Kiche auf eine moderne, frische und liebevoll zubereitete Weise naherbringen.
Die Sakura-Bliite in unserem Logo steht fur Schonheit, Neubeginn und besondere
Momente. Genau dieses Geflihl mdchten wir auch bei Saiyoki Fine Sushi & Street
Food an Sie weitergeben: einen Ort, an dem feines Sushi-Handwerk, aromatische
Street-Food-Spezialitdten und herzliche Gastfreundschaft zusammmenkommen.

Jedes Gericht wird mit Sorgfalt zubereitet — inspiriert von authentischen Aromen,
kreativen Ideen und der Freude daran, unsere Gaste glicklich zu machen. Wir
winschen Ihnen einen genussvollen Aufenthalt und bedanken uns herzlich fur Ihr

Vertrauen.

@ Mo. - So.: 11:30 - 22:00 Uhr
Q St.-Georg-StraBe 2, 49584 Furstenau

0174 4044576
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Montag - Freitag | 11:00 - 15:00 Uhr

WARME GERICHTE

HUhnerbrust mit Ei, frischem Gemuse

Mit Salat, Reis und ErdnUssen

Mit Hadhnchen

Reisnudeln, gebraten mit Hdhnchen und Salat
Reisnudeln mit Frihlingsrollen und Salat

Mit Gemise und Reis

SUSHI

4 Stk. Alaska, 4 Stk. California, 8 Stk. Avocado Maki
4 Stk. Crispy Tiger, 8 Stk. Lachs Maki, 2 Stk. Nigiri

8 Stk. Lachs Maki
8 Stk. Tuna Maki
8 Stk. Avocado Maki

10 Stk. Salmon Crunchy
10 Stk. Tuna Avo
10 Stk. Chicken

10 Stk. Veggie
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1. Canh chua - Lachs sauer Suppe
Suppe mit Lachs, GroBe Garnelen, Cherry-Tomaten,

Champignons, Lauchzwiebeln und Dill 8P

2. Miso Suppe
Japanische Suppe mit Seidentofu,
Lauchzwiebeln und Seetang”

3. Coco Love
Suppe mit Kokosmilch ¢, Cherry, Tomaten,
Champignons und Thai Basilikum

a. Tofu F
b. Hadhnchen
c. Garnelen B

4. Sommerrollen
Vietnamesische Sommerrollen gefillt mit Salat,

Reisnudeln, Erdnisse serviert mit Limetten-Chilli-Vinaigrette,

wahlweise mit:

a. Tofu *

b. Hadhnchen
c. Garnelen B
d. Lachshaut ©

5. Vietnamesische Friihlingsrollen

Vietnamesische Fruhlingsrollen und Gemuse, serviert mit

hausgemachtem Limetten-Chilli-Dip.
Gefullt mit Garnelen, Hahnchen und GemtUse P F

4,00
4,50
5,00
5,00

4,50
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6. Edamame 5,00
Japanische Baby-Sojabohnen mit MeersalzF*

7. Ha Cdo 4,50
Chinesische Teigtaschen aus Weizenmehl
Mit gehackten Garnelen und Gemuse *®

8. Saté 5,00
Gegrillte HihnerspieBe mit ErdnusssofRe &©

9. Mango Salat 7516,
Mango Salat serviert mit ErdnUssen, Rdstzwiebeln,
Koriander und Huhnerfleisch &

10. Crew Love Tapas (fuir 2 Person) 12,00
Verschiedene kleine Vorspeisen aus

unserem Vorspeisen MenU ®

F 32. Mini-Fruhlingsrollen (6 Stk.) "® 4,00
Vegetarische Fullung mit StfB3-Sauer-Sof3e

‘? B o . ‘.

VORSPEISEN SUSHI
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12. Wakame Salat By
2. Seetang Salat “ 5,50
Seetangsalat mit Avocado & Sesam t
H. Salmon Wakame 700
Flambierter Lachs auf Seetangsalat
mit SoBe P
c. Tuna Wakame 8,00
Flambierter Thunfisch auf
Seetangsalat mit SoRe P
13. Lachs-Tartar 7,50
Gewdrfelter Lachs mit Avocado auf Seetang-salat
serviert mit gegrilltem Reispapier P
14. Tuna-Tartar 8,50

GevarIelter Thunfisch mit Avocado auf Seetangsalat
servier\tmit gegrilltem Reispapier P
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H Traditionelle vietnamesische Reisbandnudelsuppe mit Hihnerbrihe,
A Zimt, Ingwer, Zwiebeln, Anis und Kardamom, dazu Koriander und
U Lauchzwiebeln, wahlweise mit:
- p Tofu als Vorspeisen f 5100
Tofu als Hauptspeisen © 10,00
=,
*'--QT Hahnchen als Vorspeisen 550
""S Hahnchen als Hauptspeisen 11,00
p Rinder als Vorspeisen 6,00
Rinder als Hauptspeisen 2 @0
I ; ‘
" Cremiger Kokos-Curry, verfeinert mit Basilikum mit einem Salat
S auf Sesamreis und Erdnissen
E Gebratener Tofu f 10,00
Gebratenes Hahnchen 11,00
N Gegrilltes Rindfleisch 13,00
Gebratene Garnelen & 13,00
Gegrillte Ente # 13,00
creme verfeinert mit Kokosmilch, frischem GemdUse, Reis
serviert mit Salat Salsa Roja & gerdsteten Erdniissen 8¢
Gebratener Tofu f 10,00
Gebratenes Hahnchen 11,00
Gegrillte Rindfleisch 13,00
Gebratene Garnelen B 13,00
Gegrillte Ente A 13,00
SoRe aus Cherry-Tomaten, Apfel und Orange
Gebratener Tofu f 10,00
Gebratenes Hahnchen ' 11,00
Gegrillte Rindfleisch 13,00
Gebratene Garnelen B 13,00
Gegrillte Ente A 13,00
Erdnuss-SofRe verfeinert mit frischem Gemuse, Basilikum
mit einem Salat auf Sesamreis
Gebratener Tofu f 10,00
Gebratenes Hahnchen o 11,00
Gegrillte Rindfleisch ‘::_ujl' ' ) 13,00
Gebratene Garnelen & _ o By 13,00
Gegrillte Ente A \ & \Q 13,00
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31. Golden Reis (Neu)
Gebratener Duftreis mit Ei, frischem Gemuse und Rostzwiebeln

a. Gebratener Tofu f 1je81e)
b. Gebratenes Hahnchen 11,00
c. Gegrillte Rindfleisch 13,00
d. Gebratene Garnelen ® 13,00
e. Gegrillte Ente # 13,00

32. Gebratene Nudeln
Nudeln, frischem Gemuise und Sesam St

a. Gebratener Tofu f 9,00
b. Gebratenes Hahnchen 10,00
c. Gegrillte Rindfleisch 12,00
d. Gebratene Garnelen ® 13,00
e. Gegrillte Ente A 13,00

Untere Gerichte behalten frisches GemUse der Saison gebraten in einer
hausgemachten dunklen Gewlrz Sof3e serviert mit Reis und Salat

21. Kamo Temptation — Gegrillter Ente 14,00
22. Kuh auf der Weide — Roastbeef 14,00
23. Sweet Salmon — Gegrillter Lachs P 15,00
24. Rindfleisch und Garnelen ® 14,00
25. Maguro Power — Gegrillter Thunfisch P 15,00
26. Gruner Garten 11,00

Bestes GemuUse asiatischer Herkunft gebraten, verfeinert mit Roja Balsamico
garniert mit Wildkrdutersalat & abgeschmeckt Salsa Roja, serviert mit Sesamreis

27. B4n bo Nam Bo 13,50
Mariniertes Rindfleisch gebraten auf Reisnudeln mit gemischtem
Salat, Sellerie, Koriander. Dazu hausgemachtem Dressing




28. Gebratene Udon - Nudeln
Nudeln mit Ei, frischem Gemuuse und Sesam ©t

a. Gebratener Tofu F 10,00
b. Gebratenes Hahnchen 11,00
c. Gegrillte Rindfleisch 500
d. Knusprige Ente # 13,00
e. Gebratene Garnelen © 13,00
29a. Childhood 1 7,210

Frittierte SURkartoffel mit HihnerspieBe von Grill oder
hausgemachten Chicken Crispies, serviert mit Mayo und Ketchup ©

29b. Childhood 2 20
Pommes Frites mit knusprigem Huhnerfleisch,
serviert mit Mayo und Ketchup ©

BEILAGE

Sushi Sofie 1,90
Frittierte StiBkartoffeln 3,90
Portion Reis o156}
Eierreis 490

Udon-Nudeln 450






NIGIRI - 2 Stk.

N1. Sake
Lachs P

N2. Aburi Salmon
Flambierter Lachs P

N3. Maguro
Thunfisch P

N4. Aburi Tuna
Flambierter Thunfisch P

NS5. Ebi
Gekochte Garnelen B

MAKI - 8 Stk.

M11. Kappa #
Gurke

M12. Avocado #
Avocado

M13. Sake
Lachs P

M14. Maguro
Thunfisch P

M15. Ebi
Gekochte Garnelen B

M16. Ebi - Tempura
panierte Garnelen #8

M17. Hahnchen

M18. Unagi
Aal P

M19. Salmon Skin
Lachshaut P

M20. Mango #

U21. Alaska
Lach, Avocado, Tobiko P

3,50

4,00

4,00

4,50

4,00

3,00

3,50

4,00

4,50

4,00

5,00

4,00

5,00

4,00

3,50

7,50

N7. Avocado &,00
Avocado
N8. Spicy Tuna 5,00

scharfer Thunfisch P

N9. Tobiko 4,00
Fischrogen P

N10. Anago 4,50
Aal P

U22. Maguro 8,00
Thunfisch, Avocado, Tobiko P

U23. Ebi Tempura 8,00
Gebackene Garnelen, Avocado,
Chili-SoRe, Mayo, Unagi SoR3e #860

U24. Unagi 8,00
Aal, Gurke, SoRe P

U25. Gebackenes 7,50
Hiihnerfleisch

Gebackenes Hlhnerfleisch,

Avocado, Chili-SoRe,

Mayo, Unagi SoBe #©©

U26. Salmon Skin 750
Gebackene Lachshaut, Gurke,
Chili-SoRe, Mayo, Unagi SoRBe > &©

U27. California 7..510)
Surimi, Avocado, Tobiko B

U28. Vegi-Roll # 7,50
Avocado, Gurke, Mango




SPECIAL HOMEMADE ROLLS - 8 Stk.

11,50
Ebi-Tempura, Avocado, Mango, Frischkdse, flambierten Lachs ummanteln.
Serviert mit Chili-Mayo & stfRer Unagi-SoRe #8P.6©

1185 ©
Avocado, Mango. Gurke, Frischkdse, Lachs ummanteln P:-©

11,00
Gegrillter Lachshaut, Mango, Tobiko, Frischkdse, mit Lachs ummanteln.
Serviert mit Chili-Mayo & stfBer Unagi-Sof3e > ©©

11,50
Gegrillter Lachshaut, Avocado, Mango, Frischkdse, Garnelen ummanteln.
Serviert mit Chili-Mayo & stBer Unagi-SofR3e &P 6©

10,50
Surimi, Mango, Gurke, Frischkdse, flambiertem Thunfisch ummanteln 8¢

8,50
Lachs, Thunfisch, Avocado, Mango, Gurke P

i3S @
Ebi-Tempura, Gurke, Frischkdse, Avocado ummanteln 86

o0
Ebi-Tempura, Gurke, Lachs & Thunfisch ummanteln 48P

12,00

Eine Uberraschung von unserem Sushi-Meister
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Lachs, Avocado, Philadelphia AP ¢ ; 5 k

S
U |

S 4
H

. I 5 Stki 6100
“"'"""ﬁ 10 Stk. 12,00
-
L -\\ Gurke, Philadelphia A ©
? 5 Stk. 6,50
#‘ ®¥Sik: 12,00 S Stk 6,00
10 Stk. 11,50
Tempura Garnelen, Avocado,
Philadelphia A8 © Avocado, Gurke, Mango *
S Stk. 6,50 S Stk. 5,00
1@ Sl 12,50 10 Stk. 2,50
13,50
Lachs mit Seetang Salat, Avocado und Salat
14,00

Angebratener Lachs mit Seetang Salat, Avocado und Salat

15,50

Thunfisch mit Seetang Salat, Avocado und Salat

16,50

Angebratener Thunfisch mit Seetang Salat, Avocado und Salat




SUSHI MENU

4 10,50
Maki Mix P
8 Stk. Lachs Maki,
8 Stk. Tuna Maki,
8 Stk. Avocado Maki

14,00
Sake Tsunami P
8 Stk. Salmon Maki,
4 Stk. Nigiri Salmon,
4 Stk. Sashimi
16,00

Crispy Rocket AP

10 Stk. Salmon Crunchy Roll,
2 Stk. Nigiri Lachs,

2 Stk. Tuna Nigiri

16:50
Blazing Love # 8P
8 Stk. Crispy Tiger,
2 Stk. Nigiri Lachs,
2 Stk. Nigiri Garnelen
35,00

Ms Roll / 2 Personen A2¢
8 Stk. Chef’s Surprise Roll,
10 Stk. Crunchy Salmon,

8 Stk. Kappa Maki,

2 Stk. Nigiri Lachs,

2 Stk. Nigiri Tuna

Seetang Salat

46,00
Osaka / 3 Personen A8D.©
10 Stk. Crunchy Tuna,
8 Stk. Chef’'s Surprise Roll,
8 Stk. Maki Kappa,
8 Stk. Lachs,
8 Stk. Alaska Roll,
6 Stk. Nigiri
(Tuna, Lachs, Garnelen)

34,00
Fancy Goods / 2 Personen #8Pb.¢
10 Stk. Crunchy Lachs,
8 Stk. Crispy Tiger Rolls,
2 Stk. Nigiri Tuna,
3 Stk. Sashimi Lachs

14,00
Veggie Menu
8 Stk. Veggie,
8 Stk. Avocado Maki,
8 Stk. Kappa Maki

79,00
Rock the mountain / 4 Personen #BP.©
10 Stk. Crunchy Lachs,
5 Stk. Crunchy Tuna,
8 Stk. Crispy Tiger,
8 Stk. Chef’'s Surprise Roll,
8 Stk. California,
8 Stk. Lachs Maki,
8 Stk. Kappa Maki,
6 Stk. Nigiri,
4 Stk. Sashimi

21,00
Love Mountain A#BDb &L
5 Stk. Crunchy Lachs,
5 Stk. Crunchy Tuna,
8 Stk. Fry-Ebi Maki,
8 Stk. Kappa Maki,
3 Stk. Sashimi







SOFTDRINK G
0,25L 0,50L E
2,80 4,50 T
2,80 4,50 R""’
2,80 450 h" -
2.80 450 4
0,25L 0,75L K
2 50 6,00 /‘E 1
0,20L t‘
2,80
2,80
2,80
0,25L 0,50L
2,80 450
2,80 450
2,80 450
2,80 450
2,80 450
WARME GETRANKE
S50
2,80
2,80
3,60
mit frischem Ingwer, Orange,
Kumguats, Honig
3,60

mit frischen Minze, Orange,

K?uats, Honig




5,50
T Ananassaft, Limetten, Minze, Rohrzucker
R 5,50
~ 'q' Ingwer, Limetten, Minze, Rohrzucker
L & N 5,50
Basilikum, Limetten, Rohrzucker, Cranberry Nektar
5,50
E ' Ingwer, Apfelsaft, Cranberry Nektar, Rohrzucker
|
5,50
Kumquats, Limetten, Rohrzucker
4,50
Hausgemachter Eistee mit grinem Tee, Lychee, Honig
4,50
Hausgemachter Eistee mit grinem Tee, Orange
4,50
Hausgemachter Eistee mit grinem Tee, Mangosaft
4,50
Exotisches Getrdnk mit Strawberry Sirup, Eiswlrfeln
4,50
Exotisches Getrank mit Pfirsichsirup, Eiswirfeln
4,50
Exotisches Getrdnk mit Wassermelonen Sirup, EiswUrfeln




1. FARBSTOFFE |
2. KONSERVIERUNGSSTOFFE '
3. STABILISATOR(EN)

4. PHOSPHAT

5. GESCHMACKSVERSTARKER

6. ANTIOXIDATIONSMITTEL(N)

7. SUBUNGSMITTEL(N) ENTHALT EINE PHENYLALANINQUELLE
8. KOFFEINHALTIG

9. CHININHALTIG

10. SAUERUNGSMITTEL(N)

A. GLUTENHALTIGES GETREIDE (WEIZENMEHL).

B. KREBSTIERE UND DARAUS GEWONNENE ERZEUGNISSE.

co» mmTmOHUMNSHPUMCN

C. EIER UND DARAUS GEWONNENE ERZEUGNISSE.
D. FISCHE UND DARAUS GEWONNENE ERZEUGNISSE.
E. ERDNUSSE UND DARAUS GEWONNENE ERZEUGNISSE.

F. SOJABOHNEN UND DARAUS GEWONNENE ERZEUGNISSE.

G. MILCH UND DARAUS GEWONNENE ERZEUGNISSE.

Zmo

H. SCHALENFRUCHTE.

I. SELLERIE UND DARAUS GEWONNENE ERZEUGNISSE.

J. SENF UND DARAUS GEWONNENE ERZEUGNISSE.

K. SESAMSAMEN UND DARAUS GEWONNENE ERZEUGNISSE.

L. SCHWEFELDIOXID UND SULFIT

M. LUPINEN

Z

WEICHTIERE UND DARAUS GEWONNENE ERZEUGNISSE

o

MILK/LAKTOSE

P. GLUTEN/ WEIZEN/ GERSTE

\. scharf ’ vegetarisch
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